Lacreme des marrons

Un documentaire d’ Alexandra Riguet

Mercredi 7 octobre - 20h

Projection suivie d’un échange,
puis d’unverre et de gateaux maison

La Galerie

2 rue du Panzay Salles sur mer

Entrée gratuite

Contactensalles (@gmail.com



Bientot 'automne !

La Galerie, 2 rue du Panzay Salles sur mer

La creme des marrons

Un film documentaire de Alexandra Riguet — 52 min

Quel plaisir de découvrir sous les feuilles des arbres, ce joli fruit soyeux et brillant ! Il existe une
centaine de variétés de chataignes en France, 67 en Ardéche, le département qui en produit le
plus, 5 000 tonnes par an, la moitié de la production francaise.

L'Ardéche est le seul département de France qui a créé un label de qualité pour ses chataignes. |
existe aussi des hybrides, plus grosses moins golteuses que les traditionnelles et des chinoises
qui arrivent sur le marché francais a la fin novembre. Les fruits les plus recherchés pour la
confection des marrons glacés, la friandise favorite des Francais a Noél, proviennent d'ltalie.
Jacques Genin, un des plus grands chocolatiers de France, ne peut envisager les fétes de fin
d’années sans la confection de la blche aux marrons confits.

Certains grands patissiers amoureux du fruit continuent de confectionner les desserts
emblématiques a base de créme : la barquette aux marrons, le Mont Blanc. De grands cuisiniers
nous livrent leurs secrets pour sublimer les saveurs subtiles de ce fruit qui nous raméne tous
I'enfance.

En présence de la réalisatrice
Mercredi 7 octobre a 20 h

Une soirée gratuite qui se poursuivra autour d’un verre et de gateaux maison !

L'association « En Salles », moteur de cette initiative

Chaque premier mercredi du mois, I'association « En Salles »

propose une projection et/ou une conférence.

L'objectif : offrir des événements culturels de qualité accessibles a tous.

La Galerie est mise a disposition par la municipalité. Chaque événement est proposé
gratuitement : c'est un engagement des bénévoles de I'association pour la culture

et pour créer du lien entre les Sallésiens.

Une participation libre et consciente "au chapeau" contribue aux frais notamment pour prolonger les soirées
de moments conviviaux...

Pour soutenir cette initiative locale, vous pouvez devenir membre de I'association moyennant une cotisation
annuelle de 20 € et plus si le coeur vous en dit.

contactensalles@gmail.com
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